
PROGRAMACIÓN
Expositores en el
market gastronómico10

Conferencias, conversatorios y
show cooking especializados23

Expositores de proveeduría
para restaurantes, industria
de alimentos y hoteles

43

Apoya:

Transformación y evolución
del aguacate y el cacao 

T E M Á T I C A :

Montaje Restaurante Perro Hp:
C A S O  D E  É X I T O :

10:00 a.m. a 10:30 a.m.

Juan Pablo Rueda
Mentor y Empresario

Santandereano

Evolución de la panadería:
T E M Á T I C A :

9:00 a.m. a 9:45 a.m.

¿Cómo eliminar la sacarosa
de la panadería?

Demostración de experiencia en 
creación y montaje del restaurante

C L A U S U R A

SHOW COOKING

Héctor Vargas
Experto en panadería

y pastelería

Cocina Colombiana Evolutiva
T E M Á T I C A :

5:30 p.m. a 6:30 p.m.

Chocolatería:
T E M Á T I C A :

3:00 p.m. a 3:45 p.m.

Postres para eventos y fiestas 
focalizados con chocolate en Shots

Pastelería:
T E M Á T I C A :

2:00 p.m. a 2:45 p.m.

Técnicas de pastelería de
vanguardia con ingredientes locales

Jorge Cantor 
Entrenador de Celebrities para

concursos y reality shows.

Ramiro Meneses
Ganador 2022 de Master
Chef Celebrity Colombia

11:00 a.m. a 12:00 m.

Raúl González
Chef del Instituto Mariano

Moreno (Buenos Aires, Argentina)

María José Castañeda 
Líder de operaciones
en Food Wise Studio

Diana Acevedo
Ganadora del Premio La Barra:
Mejor pastelera Nacional 2020

Steven Álvarez
Chef comercial de Marca,

Chocolatería Cordillera

Una Jungla Imperdible:
T E M Á T I C A

1:00 p.m. a 1:45 p.m.

Christian García
Chef ejecutivo de

IF RUITOQUE

Restaurante IF, Ruitoque Condominio

Comunicación digital
para Restaurantes:

9:00 a.m. a 9:45 a.m.

Tendencia de comunicación, creación de
contenido en redes sociales y marketing
digital para el sector gastronómico.

Mary Somoza 
Especialista en

Marketing Gastronómico

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

Nuevos productos alimenticios:
1:45 p.m. a 2:30 p.m.

Tendencias en productos procesados
y manufactura alimenticia Gabriela Cáez 

Magister en Diseño y
gestión de procesos

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

Optimizando Costos
en Restaurantes (Taller):

3:00 p.m. a 3:45 p.m.

Planeación de operaciones, la oportunidad
de acabar con los costos ocultos de las
operaciones gastronómicas. 

José Montoya
Analista de proyectos

del sector Horeca

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

Sanidad en la producción
de alimentos:

3:45 p.m. a 4:30 p.m.

Rastreo de Patógenos para monitorear
los índices de Inocuidad Alimentaria.

José Montoya
Analista de proyectos

del sector Horeca

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

Costos vs Beneficios
de las BPM:

9:00 a.m. a 9:45 a.m.

Buenas prácticas de manufactura
en los procesos para acceder
a nuevos mercados

Migración-Revolución en la
Industria Gastronómica a modelos

de negocios alternativos
C O N V E R S A T O R I O

4:30 p.m. a 5:15 p.m.

Fanny Patricia Barón 
Gerente Lab. de análisis de

alimentos INOQUALAB.

Comunicación digital
para Hoteles:

10:30 a.m. a 11:00 a.m.

Estrategias de Marketing para
aumentar las ventas en Hoteles

Edwin Ramírez
Director de la 

Agencia AXIOMA 

Luis Alfonso Ruíz 
Creador de BUCARAPROMO

María Alejandra Pérez 
Matera Trattoria

José Montoya
Analista de proyectos

del sector Horeca

M O D E R A D O R C A S O S  D E  É X I T O

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

EL MAAN (Taller de ventas):
1:00 p.m. a 2:00 p.m.

Repensando el packing:
Giovanni Pérez

Co-fundador y Gerente de
NATPACKING - ACELFLEX

Iván Carrisoza
Consultor Experto
Marketing Digital

10:00 a.m. a 10:30 a.m.

Estrategia Phygital:
2:00 p.m. a 2:30 p.m.

Tendencia y sostenibilidad
de la industria del empaque

El arte de negociar

Innovación para incrementar
ventas en gastronomía

Gustavo González
Autor del bestseller en Amazon,

“Vender Alegremente”.

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

Imaginando lo inimaginable:
Comida, creatividad y cultura

C O N V E R S A T O R I O

Incrementando sus ventas
a través de Google

Canen Martínez 
Chef Ejecutivo

Restaurante Penelope 

Néstor Mendieta 
Director de Comunidad

Slow Food Bucaramanga

Ana Triana
Creadora de

Más Brownies

M O D E R A D O R E S

C A S O S  D E  É X I T O

Jorge Cantor 
Entrenador de Celebrities para

concursos y reality shows.

Ramiro Meneses
Ganador 2022 de Master
Chef Celebrity Colombia

Iván Carrisoza
Consultor Experto
Marketing Digital

10:00 a.m. a 10:30 a.m.

10:30 a.m. a 11:00 a.m.

La sostenibilidad es el
nuevo luxury (hoteles
y restaurantes)

3:45 p.m. a 4:30 p.m.

Henrique Gómez 
Presidente ejecutivo

nacional de ACODRES

Compañía colombiana comprometida con la transformación
del sector gastronómico y turístico basado en la sostenibilidad

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

C O N F E R E N C I A  E S P E C I A L I Z A D A

A G E N D A  C O M P L E T A  P O R  E S C E N A R I O S :

ESCENARIO MORADO

ESCENARIO NARANJA

ESCENARIO ROJO

ESCENARIO AZUL

ESCENARIO VERDE


