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¢ QUE SON?

Principios de higiene de
» Basicos ~ alimentos » - -
* Practicos para consumo |
* Generales humano \
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OBJETO

Que los productos:

« Cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas

* Se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion

www.invima.gov.co
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CAMPOS DE APLICACION

Personal
manipulador
de alimentos

Personas
naturales
y/o juridicas

Autoridades
sanitarias

Alimentos — Materias primas
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REQUISITOS SANITARIOS EN PLANTAS DE ALIMENTOS

BUENAS PRACTICAS
DE
MANUFACTURA
ACTA 114
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(@ %/?EI%’BE'A‘: INVi1ia | Te Acompaiia

A QUE LE APLICAN LAS BPM SEGUN LA RESOLUCION

INSTALACIONES SANITARIAS
EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS
CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO
PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

FABRICACION

SISTEMA DE CONTROL

ALMACENAMIENTO

WWwWw.invima.gov.co
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DISENO Y CONSTRUCCION

Facil L&D + CP
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EDIFICACION E INSTALACIONES

Area de consumo de alimentos y descanso

www.invima.gov.co
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

Tanque No 1
Agua potable
tratada
10001

Uso de agua no potable cuando no ocasione
riesgos de contaminacion

www.invima.gov.co
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

Proteccion total

www.invima.gov.co



COLOMBIA
(@ VIDA iNVifMa | Te Acompaiia

DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

Impida la contaminacion del alimento o de las
superficies de potencial contacto con este

www.invima.gov.co
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DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

Dotado de un sistema de recoleccion y
almacenamiento
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A QUE LE APLICAN LAS BPM SEGUN LA RESOLUCION

INSTALACIONES SANITARIAS
EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS

CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO
PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

FABRICACION

SISTEMA DE CONTROL

ALMACENAMIENTO

WWwWw.invima.gov.co
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TECNICA DEL CORRECTO
ANOS

AvVisOs
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Areas humedas: 2%

‘ g I 1 drenaje de 10 cm @/ 40 m?2

ZOCALO SANITARIO ESQUINERO INTERNO ESQUINERO EXTERNO
SANITARIO SANITARIO
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DRENAJES

Sifones con rejillas
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PAREDES

Areas de elaboracion y envasado:
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TECHOS

En lo posible, no se debe permitir el uso de falsos
techos

www.invima.gov.co
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VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS

Provistas con malla antiinsectos
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COLOMBIA

e Gins NV | Te Acompaia

PUERTAS

Aberturas
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ESCALERAS, ELEVADORES Y ESTRUCTURAS
COMPLEMENTARIAS, RAMPAS Y PLATAFORMAS

Disefios y acabados
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ILUMINACION

Calidad e intensidad adecuada, o alterar los
colores naturales

WWwWw.invima.gov.co
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A QUE LE APLICAN LAS BPM SEGUN LA RESOLUCION

INSTALACIONES SANITARIAS
EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS

CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO
PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

FABRICACION

SISTEMA DE CONTROL

ALMACENAMIENTO

WWwWw.invima.gov.co
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Acabado liso, no poroso, no absorbente y estar libres
de defectos, grietas, intersticios u otras irregularidades

WWwWw.invima.gov.co
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EQUIPOS Y UTENSILIOS

Espacios interiores de contacto: no poseer piezas
0 accesorios que requieran lubricacién ni roscas
de acoplamiento u otras conexiones peligrosas

WWwWw.invima.gov.co
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EQUIPOS Y UTENSILIOS

Superficies exteriores: disenadas y construidas
de manera que faciliten L&D

www.invima.gov.co
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EQUIPOS Y UTENSILIOS

Tuberias para la conduccion de alimentos:

materiales resistentes, inertes, no porosos,
impermeables y facilmente desmontables

www.invima.gov.co
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A QUE LE APLICAN LAS BPM SEGUN LA RESOLUCION

INSTALACIONES SANITARIAS
EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS

CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO
PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

FABRICACION

SISTEMA DE CONTROL

ALMACENAMIENTO
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CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO

Equipos instalados y ubicados segun la
secuencia logica del proceso tecnoldgico

La distancia entre los equipos y las paredes
perimetrales, columnas u otros elementos de
la edificacion, debe permitir funcionar
adecuadamente y facilitar el acceso para la
inspeccion, mantenimiento, L&D
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CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO

Los equipos que se utilicen en operaciones criticas
deben estar dotados de los instrumentos para la
medicion y registro de las variables del proceso

Tuberias elevadas: no deben Instalarse

directamente por encima de las lineas de
elaboracion

www.invima.gov.co
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A QUE LE APLICAN LAS BPM SEGUN LA RESOLUCION

INSTALACIONES SANITARIAS
EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS

CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO
PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

FABRICACION

SISTEMA DE CONTROL

ALMACENAMIENTO
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PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Reconocimiento meédico cada vez que se
considere necesario por razones clinicas y
epidemiologicas

Certificado en el cual conste la aptitud o no para la
manipulacion de alimentos

www.invima.gov.co
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PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS

La empresa es responsable de tomar las
medidas necesarias para que no Se permita
contaminar los alimentos directa 0
indirectamente por una persona

Todo manipulador de alimentos que represente un
riesgo de este tipo debe comunicarlo a la empresa

www.invima.gov.co
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EDUCACION Y CAPACITACION

PLANDE
CAPACITACION

Detectar y clasificar las necesidades de capacitacién
Conforme al sentido de urgencia de la empresa sin d
lado los menos im| portnmg s deir, cubntodosl ek
puntos analiz odos.oamooonood las jerarquia:

mes ntos.presq.muesmesmbleudo,
mmemdepclmopcmas.conoa ientos previos de los

wmmmn%"%w Tener un plan de capacitacion continuo vy

horarios y salas de capacitacién disponibles.

permanente, de por lo menos 10 horas
Ejecutar el programa de capacitacién Py
B s anuales, sobre asuntos especificos de la

resolucion 2674/2013

www.invima.gov.co
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EDUCACION Y CAPACITACION

PLAN DE CAPACITACION

Debe contener al menos, los siguientes aspectos:

Duracion
Docentes
Cronograma

Temas especificos a impartir

El enfoque, contenido y alcance de la capacitacion impartida debe
ser acorde con la empresa.

www.invima.gov.co
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PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

Sin bolsillos ubicados por encima de la cintura

No salir e ingresar al establecimiento con la
vestimenta de W

WWwWw.invima.gov.co



COLOMBIA
(&S INVi1a | Te Acompafia

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

En caso de llevar barba, bigote o patillas se debe
usar cubiertas para estas

No se permite el uso de maquillaje.

Tapabocas desechables cubriendo nariz y boca
mientras se manipula alimento (riesgo)

Lavarse las manos con aguay jabon desinfectante

www.invima.gov.co
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PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

e s ysnenae

No utilizar reloj, anillos, aretes, joyas u otros
accesorios mientras realicen sus labores

En caso de usar lentes, deben asegurarse a la
cabeza

Calzado cerrado, de material resistente e
impermeable y de tacon bajo

www.invima.gov.co
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A QUE LE APLICAN LAS BPM SEGUN LA RESOLUCION

INSTALACIONES SANITARIAS
EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS

CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO
PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

FABRICACION

SISTEMA DE CONTROL

ALMACENAMIENTO
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La recepcion debe evitar la contaminacion,
alteracion, danos fisicos
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MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

WWwWw.invima.gov.co
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MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

Almacenarse en sitios adecuados gque eviten su
contaminacion y alteracion

WWwWw.invima.gov.co
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ENVASES Y EMBALAJES

Fabricados con materiales tales que garanticen la
Inocuidad del alimento

/
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ENVASES Y EMBALAJES

Permanecer en buen estado, limpios y de
acuerdo con el riesgo en salud publica, deben
estar debidamente desinfectados

Almacenarse en un sitio exclusivo para este fin
en condiciones de limpieza y debidamente
protegidos

www.invima.gov.co
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A QUE LE APLICAN LAS BPM SEGUN LA RESOLUCION

INSTALACIONES SANITARIAS

EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS

CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO
PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

FABRICACION

SISTEMA DE CONTROL

ALMACENAMIENTO
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Todo el proceso de fabricacion debe realizarse en
Optimas condiciones sanitarias

www.invima.gov.co
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FABRICACION

Los alimentos que por su naturaleza permiten un rapido
crecimiento de m.o. indeseables, deben mantenerse en
condiciones tales que se evite su proliferacion.

Tratamiento por calor para destruir los m.o.
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FABRICACION

DEVOLUCION

: | > ‘

Devoluciones por defectos de fabricacion (inocuidad
calidad) no reenvase, reelaboracidn, reproceso,
correccion o  reesterilizacibn  bajo  ninguna
/ justificacion

www.invima.gov.co
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ENVASADO Y EMBALADO

Todo producto independiente de su destino debe
encontrarse debidamente rotulado

/
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PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA

" CONTAMINACION CONTAMINACION ~

DIRECTA INDIRECTA

&8 ==

ol e

TR (e Las personas que manipulen MP o productos
semielaborados susceptibles de contaminar el
producto final no deben entrar en contacto con
el PT

/
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PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA

Todo equipo y utensilio que haya entrado en
contacto con materias primas o con material
contaminado debe limpiarse y desinfectarse

WWwWw.invima.gov.co
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PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA

(Articulo 20)

Cuando sea requerido, se deben implementar filtros
sanitarios:

Aspiradoras de polvo y contaminacion,etc

WWwWw.invima.gov.co
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ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E INOCUIDAD

Control de la calidad e inocuidad (Articulo 21)

Todas las operaciones de fabricacion, procesamiento,
envase, embalado, almacenamiento, distribucion,
*CALIDAD= comercializacion y expendio de alimentos deben estar
-?,;fmsmﬁab sujeta; a los controles de calidad e inocuidad
apropiados.

ynocu Irﬂa#

Deben rechazar todo alimento que represente riesgo
para la salud del consumidor.

www.invima.gov.co



(@ %/?EI%’BE'A‘: INVi1ia | Te Acompaiia

A QUE LE APLICAN LAS BPM SEGUN LA RESOLUCION

INSTALACIONES SANITARIAS
EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS

CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO
PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

FABRICACION

SISTEMA DE CONTROL
ALMACENAMIENTO

WWwWw.invima.gov.co
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(Articulo 22)

Todas las fabricas de alimentos deben contar con un
sistema de control y aseguramiento de calidad, el
cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir todas
las etapas de procesamiento del alimento, desde la
obtencion de materias primas e insumos, hasta la
distribucion de productos terminados

www.invima.gov.co



COLOMBIA

(@' VIDA INVi1ia | Te Acompaiia

SISTEMA DE CONTROL

www.invima.gov.co
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SISTEMA DE CONTROL

(Articulo 26)

PLAN DE SANEAMIENTO

SANEAMIENTO
BASICO

www.invima.gov.co
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SISTEMA DE CONTROL

Limpieza y desinfeccion
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SISTEMA DE CONTROL

Procedimientos complementarios
@
\
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SISTEMA DE CONTROL

Laboratorios (Articulo 23)

Todas las fabricas de alimentos que procesen,
elaboren o envasen alimentos deben tener acceso a
un laboratorio de pruebas y ensayos, propio o
externo.
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SISTEMA DE CONTROL

OBLIGATORIEDAD DE PROFESIONAL O PERSONAL
TECNICO (Articulo 24)

» De alto riesgo en salud publica, deben contar con los
servicios de tiempo completo de personal técnico
idoneo en las areas de produccion y control de calidad
de alimentos.

 De riesgo medio o bajo en salud publica, deben

contar con los servicios de personal técnico idoneo en
las areas de produccion y control de calidad de
alimentos.

www.invima.gov.co
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A QUE LE APLICAN LAS BPM SEGUN LA RESOLUCION

INSTALACIONES SANITARIAS
EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS

CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO
PERSONAL MANIPULADORES DE ALIMENTOS
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

FABRICACION

SISTEMA DE CONTROL

ALMACENAMIENTO
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(Articulo 28)

Insumos, materias primas y productos terminados

Minimizar el deterioro, identificar y llevar registros
de aceptacion

/
>Pi|as 0 estibas a 60 cm de paredes y 15 cm elevadas

sobre el piso
/
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ALMACENAMIENTO

detergentes, desinfectantes y otras sustancias

Areas independientes para los plaguicidas,
peligrosas

Area de devoluciones

www.invima.gov.co
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Agendamiento de citas por codigo QR
GTTCO1

Carrera 34 # 54 — 70 - Bucaramanga, Colombia

Teléfonos 607 697 3537
WhatsApp 322 265 1134
gttorientel@invima.gov.co
Linea Gratuita 018000122220
WWW.Invima.gov.co
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