
PROGRAMACIÓN

28 AL 30
DE ABRIL 2022

Concurso de la Mejor

Campeonato Nacional de

TAZA DE CAFÉ DE SANTANDER

para labores del cultivo del café

16
10

AGRÍCOLA

CATADORES

FERIA DE3 Maquinaria 

Apoya:

Organiza:

En Neomundo, Centro de  Convenciones 
de Bucaramanga



JUEVES 28 DE ABRIL

AUDITORIO NEOMUNDO

10:00 a.m. a 11:00 a.m.

Inauguración y Apertura
Tercera Feria de Maquinaria Agrícola para Labores del 
Cultivo del Café , Premiación de la Mejor Taza de Café de 
Santander – Cosecha 2021/22 y Campeonato Nacional de 
Catadores

Plazoleta Neomundo

Concurso de la Mejor
TAZA DE CAFÉ DE SANTANDER

para labores del cultivo del café

16
AGRÍCOLA

FERIA DE3 Maquinaria 

11:00 a.m. a 11:40 a.m.

Taller Cold Brew, Una 
Propuesta Diferente
Andrés Camilo Elizalde, Quality 
Coldbrew Colombia

11:40 a.m. a 12:00 m.

Riesgo Climático
Aseguramiento de Cosecha
Seguros Bolívar - Banco Davivienda

2:30 p.m. a 3:30 p.m.

Herramientas para               
Diferenciar Comercialmente 
su Café: Uso Logo Café de 
Colombia y Denominación 
de Origen Café de Santander
María José Sánchez Rey
Coordinadora de Propiedad Intelectual, 
Federación Nacional de Cafeteros 

3:30 p.m. a 4:30 p.m.

Infusión Cáscara del Café 
Clúster de Café de Santander - Cámara 
de Comercio de Bucaramanga

4:30 p.m. a 5:30 p.m.

Visión de la Caficultura 
de Santander 
Néstor Serrano Capacho 
Director Ejecutivo, Comité de Cafeteros 
de Santander  

5:30 p.m. a 6:30 p.m.

Efecto del Consumo Habitual de 
Café en la Salud Cardiovascular
Luz Helena Alba Talero
Magíster en Epidemiología Clínica
Departamento de Medicina Preventiva y Social - 
Pontificia Universidad Javeriana



VIERNES 29 DE ABRIL

AUDITORIO NEOMUNDO

Concurso de la Mejor
TAZA DE CAFÉ DE SANTANDER

para labores del cultivo del café

16
AGRÍCOLA

FERIA DE3 Maquinaria 

9:00 a.m. a 9:40 a.m.

Hongo Shitake Uso Sub-
productos del Café  
Clúster de Café de Santander - Cámara 
de Comercio de Bucaramanga

Taller Cold Brew, Una 
Propuesta Diferente
Andrés Camilo Elizalde, Quality 
Coldbrew Colombia

10:20 a.m. a 11:00 a.m.

Estrategias para una Nutrición 
Eficiente del Café
Hernán González Osorio 
Ingeniero Agrónomo, Magíster en 
Geomorfología y Suelos, Ph.D. en         
Biotecnología
Investigador de la Disciplina de 
Suelos de Cenicafé

11:20 a.m. a 12:00 m.

9:40 a.m. a 10:20 a.m.

Barismo “Un Estilo de Vida”
Ronald Valero 
Barista Líder de las Tiendas Juan Valdez

12:00 m. a 12:20 p.m.

Presentación 10 Finalistas 
De la Mejor Taza de Café de Santander, Cosecha 
2021/22
Con presencia de Juan Valdez, Ícono de Café de 
Colombia

Con presencia de Juan Valdez, Ícono del 
Café de Colombia

2:00 p.m. a 3:00 p.m.

Fermentaciones Controladas 
del Café  
Valentina Osorio Pérez
Ingeniera de Alimentos, Especialista, 
Candidata Ph.D. en Ingeniería 
Disciplina de Calidad de Cenicafé

3:00 p.m. a 4:00 p.m.

Cosecha Asistida y Mecanización 
de la caficultura
Juan Rodrigo Sanz Uribe
Ingeniero Mecánico, Magíster en Producción 
Agrícola Ph.D. en Ingeniería Mecánica Disci-
plina de Poscosecha de Cenicafé 

5:00 p.m. a 6:30 p.m. 

Reconocimiento a la Ciudad 
de Bucaramanga por sus 
400 Años y Premiación de 
la Mejor Taza de Café de 
Santander, Cosecha 2021/22

4:00 p.m. a 5:00 p.m.

Show del Profesor Yarumo



AUDITORIO NEOMUNDO

SÁBADO 30 DE ABRIL 

11:20 a.m. a 12:00 m.

Mercado Mundial del Café 
Juan Camilo Ramos Mejía
Gerente Comercial, Federación Nacional 
de Cafeteros 

9:00 a.m. a 10:00 a.m. 

Herramientas Tecnológicas 
para Productores: ¿Cómo    
Obtener Cafés de Calidad con 
Bajo Impacto Ambiental?
Hugo Andrés López Fisco, Ingeniero 
Agrícola, Magíster en Innovación, 
CEO Innovakit S.A.S BIC.

10:00 a.m. a 11:00 a.m.
Comportamiento del Mercado 
de los Agroinsumos en el Mundo 
Cesar Augusto Cadavid González 
Gerente Agroinsumos del Café

PROGRAMACIÓN MEGA SALÓN 
28 AL 30 ABRIL 

STAND DE CENICAFÉ
Panel de Catación de Variedades de Café
Demostración Ecomill LH300 
Interactúe con la Gerencia Técnica y Asegure 
la Calidad de su Café

COMPETENCIAS
Desarrollo Décimo Campeonato Na-
cional de Catadores de Café 

STAND DE PRETECOR
Show Multisensorial de Luces y 
Sonido 

TALLERES DE CAFÉ DE COLOMBIA

Reconocimiento sensorial de café 
100% colombiano 

Preparación de café 100%                
colombiano con métodos manuales

EN LA TARDEEN LA MAÑANA 


